
Trinken 

WEINBEGLEITUNG  € 54,00

 1 BIANCO DI AMPELAIA
 Ampelaia, 2023, IT

 2 CUVÈE La Montagne
 Saint Juan du Barroux, 2020, FR

 3 GRÜNER VELTINER „Horizont“
 Herbert Zillinger, 2023, AT

 4 RIOJA SIERRA
 Cantabria, 2021, ESP

 5 PINOT NOIR „Brut Rosé“
 Juvé y Camps, ESP

 6 RIESLING „Dreivierteltakt“
 Martin Muthenthaler, 2023, AT

TEE BEGLEITUNG € 39,00

 1 Zitronen-Verbene | Limette | Wacholder

 2 Assam | Blutorange | Bitter

 3 Earl Grey | Verjus | Thymian-Honig

 4 Lapsang Souchong | Zwetschke | Zitrone

 5 Genmaicha | Mandel | Cranberry

 6 Chai | Schokolade | Orange

Essen 

6 GANG MENÜ    € 109.00   

 1 Tofu | Zwiebel | Ingwer

 2 Forelle | Karfiol | Safran

 2 1/2 Radicchio | Purple Kimchi | Mais

 3 Kalbsbeuschel | Bröselknödel | Majoran

 4 Rind | Mangold | Erdäpfel

 4 1/2 Käse | Spätzle | Quitte

 5 Zwetschke | Genmaicha | Mandel

 6 Schokolade | Orange | Maroni

Das Kraus Team wünscht euch einen gemütlichen Abend!

Antonia, Daniel, Lucas & Vanessa

Informationen über Zutaten in unseren Speisen & Getränken, die Allergien
oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhaltet ihr bei unserem Team.


